


Les entrées / Starters
C A R P A C C I O  D E  B E T T E R A V E S  C U I T E S  À  B A S S E
T E M P É R A T U R E  E T  S É R A C  D ' A L P A G E  D E  C O R B Y R E  

16.-

Slow-roasted beet carpaccio with Corbyre Alpine sérac cheese

T A R T A R E  D E  T O M A T E S  A N C I E N N E S ,  
F R A I S E S  D U  V A L A I S  E T  B A S I L I C

15.-

Heirloom tomato tartare with Valais strawberries and basil
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S A L A D E  C R O Q U A N T E  D E  L A I T U E  R O M A I N E ,  
L É G U M E S  C R U S  D E  S A I S O N

18.-

Crisp Romaine lettuce with seasonal garden vegetable

V E L O U T É  D E  P E T I T S  P O I S  E T  M E N T H E  F R A I C H E
Fresh pea velouté with mint

14.-

A S S I E T T E  V A L A I S A N N E  À  P A R T A G E R ,  P I C K L E S  D E
L É G U M E S  M A I S O N  A U X  H E R B E S  S A U V A G E S
Valais charcuterie board for sharing with house-made wild herb vegetable pickles

39.-

Les plats  / Main courses
F I L E T  D E  S A U M O N  S U I S S E ,  L É G U M E S  D E  S A I S O N
G R I L L É E S  E T  P O M M E S  D E  T E R R E  A U  F O U R  
Swiss salmon fillet with grilled seasonal vegetables and baked potatoes

36.-

L ' A G N E A U ,  C A R R É  C U I T  E N T I E R  E T  L É G U M E S  E N
T E X T U R E  
Whole roasted rack of lamb with seasonal vegetables prepared in a variety of textures

38.-

S U P R Ê M E  D E  V O L A I L L E  S U I S S E ,  C U I S S O N  À  B A S S E
T E M P É R A T U R E ,  L É G U M E S  E T  P O M M E S  D E  T E R R E  A U
F O U R  
Swiss chicken supreme, slow-cooked, with seasonal vegetables and baked potatoes

32.-

B A T T U T A  D E  B Œ U F  A L P I N  C O U P É  A U  C O U T E A U ,  
P O M M E S  D E  T E R R E  A U  F O U R  E T  S A L A D E  V E R T E
Hand-cut Alpine beef battuta with baked potatoes and green salad

42.-
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Red berry pavlova, vanilla whipped cream, and house-made meringue

Les desserts  / Desserts

T A R T E L E T T E  A U X  A B R I C O T S  D U  V A L A I S

P A V L O V A  D E  F R U I T S  R O U G E S ,  C H A N T I L L Y  V A N I L L É E  
E T  M E R I N G U E  M A I S O N

Crème brûlée with Alpine honey and meadow flowers

C R È M E  B R U L É E  A U  M I E L  D E S  A L P E S  E T  F L E U R S  D E S
P Â T U R A G E S  

Valais apricot tartlet
12.-

12.-

3.-/BOULES O R B E T S  E T  G L A C E S  A R T I S A N A L E S

12.-

Fraise, abricot, citron, chocolat, vanille
Artisanal Sorbets and Ice Creams : Strawberry, Apricot, Lemon, Chocolate, Vanilla

Pour les enfants / Kids

S U P R Ê M E  D E  P O U L E T  E T  P O M M E S  D E  T E R R E  A U  F O U R  

18.-

16.-
Chicken supreme with baked potatoes

Salmon fillet with grilled vegetables and baked potatoes

F I L E T  D E  S A U M O N ,  L É G U M E S  G R I L L É S  E T  P O M M E S  D E
T E R R E  A U  F O U R  



Les boissons / Drinks

S P R I T E / F A N T A  3 3 C L

L A  V A L A I S A N N E  B L O N D E  3 0 C L / 5 0 C L

G R I M B E R G E N  B L A N C H E  2 5 C L / 5 0 C L

E A U  P L A T E / G A Z E U S E  5 0 C L 6.-

5.-

5.-

7.-

5.-

5.- / 8.-

5.- / 7.-

C O C A - C O L A / C O C A  Z E R O  3 3 C L

E L  T O N Y  M A T É  3 3 C L

R I V E L L A  R O U G E / B L E U E  3 3 C L

F U S E T E A  P Ê C H E / C I T R O N 5.-

J U S  D E  F R U I T S  I R I S  2 5 C L 6.-

S P R I T Z

M U L E

G E N E P I  A R T I S A N A L  D U  V A L A I S  2 C L

C H A R T R E U S E  V E R T E  2 C L

A B R I C O T I N E / W I L L I A M I N E  2 C L

Aperol/Campari/Hugo/Limoncello

Moscow/jamaican/London/Cry d’Er

7.-

7.-

7.-

16.-

14.-
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Les vins rouges 

M A Y E ,  D I O L I N O I R ,  L E  P I O C H E U R

M A Y E  S Y R A H ,  L ’ É P I C I E R

M A I S O N  R O U G E ,  L O  G R A F I O N

D O M A I N E  D E  L A  R A M E A U

AOC Valais, Provins 2021 75cl

L E  B A N N E R E T ,  G A M A Y  V I E I L L E  V I G N E S

Vendemmia 2020 75cl

96.-

79.-

75.-

105.-

95.-

105.-

M A I S O N  G I L L I A R D ,  M E R L O T

M A I S O N  G I L L I A R D ,  A N T A R E S

G R A N D  M E T R A L ,  P I N O T  N O I R

O Z E N I T ,  S Y R A H  R É S E R V E
Granges, 2018 75cl

O Z E N I T ,  N O K T O  C O R N A L I N  
Granges, 2019 75cl

L E S  M O I N E S  G R A N D  C R U
AOC Chablais, Villeneuve, Cuvée Napoléon III 2024 50cl / 70cl

AOC Valais Chamoson 2021 75cl

AOC Valais, Chamoson 2017 75 cl

AOC Valais, 2020, 75cl

AOC Valais, 2020 75cl

AOC Valais, 2023 75cl

AOC Valais, 2023 75cl

AOC Valais, 2019 75cl

L A G E R L A ,  B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O
Vendemmia 2017 75cl

C A ’ M A R C A N D A ,  P R O M I S
Toscana 2020 75cl

99.-

75.-

60.-

55.-

32.- / 55.-

50.-

165.-

G
ou

rm
an

d
L’
A
te

lie
r

AOC Valais, 2024, assemblage de cépages rouges 75cl
53.-G R A N D  V I N  D E S  A L P E S   

40.-

C A ’ M A R C A N D A ,  M A G A R I
Bolgheri rosso Toscana 2020

135.-

L A G E R L A ,  R O S S O  D I  M O N T A L C I N O



Les vins blancs

C A V E S  D U  V I E U X  V I L L A G E ,  P A Ï E N

AOC Valais, Jean Marie Pont, 2022 50cl

50.-

32.-

32.-

51.-

33.-

63.-

125.- / 260.-

425.-

L E S  M O I N E S ,  G R A N D  C R U

G R A N D  V I N  D E S  A L P E S

M A L V O I S I E

F A V I  S W E E T
AOC Valais, assemblage de cépages nobles, 2022 75cl

AOC Valais, assemblage de cépages blancs 2024 75cl

AOC Chablais, Villeneuve, Chasselas champion du monde, 2024 50cl 

AOC Valais, Les coteaux de Sierre, 2021 50cl

Les vins rosés

Les champagnes

Côte de Provence, Caves d’Escales, 75cl

AOC Valais, La bonne conduite, 2022 50cl / 75cl

D O M  P E R I G N O N  7 5 C L
Vintage 2013

Brut impérial

35.- / 44.-

Côte de Provence, Caves d’Esclans 150cl
135.-

V E U V E  C L I C Q U O T  7 5 C L  /  1 5 0 C L
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D Ô L E  B L A N C H E

W H I S P E R I N G  A N G E L

W H I S P E R I N G  A N G E L


